Lampiran I Daftar wawancara

	Pertanyaan
	Jawaban

	Sejak kapan berdirinya UD. Ratu Bakery ?
	Awalnya tahun 2010 hanya bisnis rumahan, pada tahun 2011 memulai untuk membuka toko.

	Bagaimana cara UD. Ratu Bakery dalam mengendalikan biaya produksi ?
	dalam pengendalian biaya produksi tidak ada cara khusus semua dilakukan secara sederhana  

	apakah ada metode tertentu dalam pengendalian biaya ?
	Tidak ada metode atau cara secara akuntansi semua dilakukan secara manual dan dengan perkiraan.

	Bagaimana cara menentukkan harga jual ?
	Harga jual ditentukan dengan melihat harga pasar yang ada dan tidak merugikan perusahaan itu sendiri.

	Produk apa yang menjadi unggulan toko ini ?
	Ada beberapa namun yang setiap hari di produksi Bolu Chiffon Pandan dan Bolu Gulung Mocca

	berapa banyak yang terjual dalam sehari ?
	kalau hari biasa kurang lebih hanya 20-25 sedangkan hari merah 50, kalau hari perayaan seperti lebaran 100 kotak

	berapa target keuntungan yang diinginkan oleh perusaan ?
	Target hanya 25%

	Berapa lama jam kerja karyawan yang terlibat dalam proses produksi ?
	Dalam proses produksi karyawan hanya kerja 6 jam

	Berapa lama jam kerja karyawan diluar proses produksi
	Jam kerja dilakukan dengan menggunakan shift, masing masing 7 jam dalam sehari


Lampiran 2 Data Sekunder UD. Ratu Bakery

Tabel pembelian bahan baku Ratu Bakery and Cake Shop tahun 2017
	Bolu chiffon pandan
	Bolu Gulung Moca

	Bahan
	Jumlah biaya
	Bahan
	Jumlah biaya

	Tepung terigu
	32.265.000
	Tepung terigu
	33.984.500

	Tepung susu
	6.950.000
	Tepung susu
	9.265.000

	Telur
	22.239.000
	Telur
	31.685.500

	Gula
	24.340.000
	Gula
	31.856.000

	Margarine
	25.879.000
	Margarine
	33.456.000

	Pasta pandan
	330.000
	Pasta mocca
	330.000

	Vanili
	275.000
	Vanili
	275.000

	SP
	455.000
	SP
	455.000

	Total
	 112.733.000
	Total
	141.307.000


Tabel biaya tenaga kerja langsung Ratu bakery and Cake Shop tahun 2017

	Bagian
	Gaji Pertahun

	
	Balu chiffon pandan
	Bolu Gulung Moca

	Pembuatan adonan
	10.800.000
	10.800.000

	Pemanggangan
	9.600.000
	9.600.000

	Pengemasan
	9.000.000
	9.000.000

	Total
	Rp. 29.400.000
	Rp. 29.400.000


Tabel biaya Overhead Pabrik Ratu Bakery and cake Shop tahun 2017

	Keterangan
	Jumlah (Rp)

	Biaya penolong
	5.000.000

	Biaya listrik
	8.500.000

	Gas
	8.220.000

	Biaya penyusutan peralatan
	500.000

	Biaya tenaga kerja tidak langsung
	8.000.000

	Biaya penyusutan mesin 
	3.000.000

	Biaya penyusutan bangunan 
	 2.000.000

	Biaya pemasaran
	200.000

	Total
	Rp 35.420.000


Ratu Bakery and Cake shop

Laporan Biaya dan Hasil produksi

Tahun 2017

	Bulan
	Biaya Bahan Baku
	Gaji Karyawan
	Biaya Overhead
	Hasil produksi

	
	Bolu Chiffon Pandan
	Bolu Gulung Mocca
	
	
	Bolu Chiffon pandan
	Bolu gulung moca

	Januari
	9.600.000
	11.100.000
	2.450.000
	2.750.000
	600
	500

	Februari
	12.960.000
	15.610.000
	2.450.000
	3.590.000
	800
	700

	Maret
	7.680.000
	9.840.000
	2.450.000
	2.595.000
	480
	480

	April
	5.796.000
	9.936.000
	2.450.000
	2.508.000
	360
	480

	Mei
	5.832.000
	12.360.000
	2.450.000
	2.550.000
	360
	400

	Juni
	14.670.000
	14.625.000
	2.450.000
	3.805.000
	900
	650

	Juli
	7.938.000
	12.390.000
	2.450.000
	2.667.000
	490
	520

	Agustus
	9.753.000
	9.912.000
	2.450.000
	2.755.000
	600
	480

	September
	7.800.000
	9.912.000
	2.450.000
	2.850.000
	480
	480

	Oktober
	5.868.000
	9.936.000
	2.450.000
	2.560.000
	360
	480

	november
	9.840.000
	9.936.000
	2.450.000
	2.835.000
	600
	480

	Desember
	14.996.000
	15.750.000
	2.450.000
	3.955.000
	920
	700

	Total
	112.733.000
	141.307.000
	29.400.000
	35.420.000
	6.950
	6.350


Ratu bakery and Cake Shop

Vina

Tabel pembelian bahan baku Ratu Bakery and Cake Shop tahun 2018

	Bolu chiffon pandan
	Bolu Gulung Moca

	Bahan
	Jumlah biaya
	Bahan
	Jumlah biaya

	Tepung terigu
	35.458.000
	Tepung terigu
	35.226.000

	Tepung susu
	7.750.000
	Tepung susu
	9.331.000

	Telur
	20.250.000
	Telur
	32.670.000

	Gula
	24.450.000
	Gula
	32.894.500

	Margarine
	26.899.000
	Margarine
	33.947.500

	Pasta pandan
	397.000
	Pasta mocca
	397.000

	Vanili
	359.000
	Vanili
	359.000

	SP
	539.000
	SP
	539.000

	Total
	Rp 116.102.000
	Total
	145.364.000


Tabel biaya tenaga kerja langsung Ratu bakery and Cake Shop tahun 2018

	Bagian
	Gaji Pertahun

	
	Balu chiffon pandan
	Bolu Gulung Moca

	Pembuatan adonan
	10.800.000
	10.800.000

	Pemanggangan
	9.600.000
	9.600.000

	Pengemasan
	9.000.000
	9.000.000

	Total
	Rp. 29.400.000
	Rp. 29.400.000


Tabel biaya Overhead Pabrik Ratu Bakery and cake Shop tahun 2018

	Keterangan
	Jumlah (Rp)

	Biaya penolong
	5.000.000

	Biaya listrik
	8.500.000

	Gas
	8.550.000

	Biaya penyusutan peralatan
	500.000

	Biaya tenaga kerja tidak langsung
	8.500.000

	Biaya penyusutan mesin
	3.000.000

	Biaya penyusutan bangunan
	2.000.000

	Biaya pemasaran
	200.000

	Total
	Rp 36.250.000


Ratu Bakery and Cake shop

Laporan Biaya dan Hasil produksi

Tahun 2018

	Bulan
	Biaya Bahan Baku
	Gaji Karyawan
	Biaya Overhead
	Hasil produksi

	
	Bolu Chiffon Pandan
	Bolu Gulung Moca
	
	
	Bolu Chiffon pandan
	Bolu Gulung Moca

	Januari
	8.910.000
	11.250.000
	2.450.000
	2.875.000
	540
	500

	Februari
	11.550.000
	16.200.000
	2.450.000
	3.270.000
	700
	720

	Maret
	7.968.000
	11.350.000
	2.450.000
	2.735.000
	480
	500

	April
	8.051.000
	10.896.000
	2.450.000
	2.829.800
	485
	480

	Mei
	8.016.000
	10.251.000
	2.450.000
	2.738.000
	480
	450

	Juni
	13.440.000
	13.800.000
	2.450.000
	3.796.700
	800
	600

	Juli
	9.185.000
	11.908.000
	2.450.000
	2.877.000
	550
	520

	Agustus
	8.016.000
	10992.000
	2.450.000
	2.261.500
	480
	480

	September
	9.018.000
	10.992.000
	2.450.000
	2.907.000
	540
	480

	oktober
	8.684.000
	11.040.000
	2.450.000
	2.885.000
	520
	480

	november
	9.744.000
	11.045.000
	2.450.000
	2.900.000
	580
	480

	desember
	13.520.000
	15.640.000
	2.450.000
	3.775.000
	800
	680

	Total
	116.102.000
	145.364.000
	29.400.000
	36.250.000
	6955
	6370


Ratu Bakery and cake Shop 










Vina 
Tabel pembelian bahan baku Ratu Bakery and Cake Shop tahun 2019

	Bolu chiffon pandan
	Bolu Gulung Moca

	Bahan
	Jumlah biaya
	Bahan
	Jumlah biaya

	Tepung terigu
	36.895.000
	Tepung terigu
	44.114.000

	Tepung susu
	8.250.000
	Tepung susu
	9.250.000

	Telur
	25.348.500
	Telur
	32.570.000

	Gula
	26.348.500
	Gula
	33.570.000

	Margarine
	27.895.000
	Margarine
	35.895.000

	Pasta pandan
	401.000
	Pasta mocca
	401.000

	Vanili
	355.000
	Vanili
	355.000

	SP
	595.000
	SP
	595.000

	Total
	126.088.000
	Total
	156.750.000


Tabel biaya tenaga kerja langsung Ratu bakery and Cake Shop tahun 2019

	Bagian
	Gaji Pertahun

	
	Bolu chiffon pandan
	Bolu Gulung Moca

	Pembuatan adonan
	12.000.000
	12.000.000

	Pemanggangan
	10.800.000
	10.800.000

	Pengemasan
	9.600.000
	9.600.000

	Total
	32.400.000
	32.400.000


Tabel biaya Overhead Pabrik Ratu Bakery and cake Shop tahun 2019

	Keterangan
	Jumlah (Rp)

	Biaya penolong
	6.000.000

	Biaya listrik
	8.800.000

	Gas
	8.220.000

	Biaya penyusutan peralatan
	500.000

	Biaya tenaga kerja tidak langsung
	9.000.000

	Biaya penyusutan mesin
	3.000.000

	Biaya penyusutan bangunan
	2.000.000

	Biaya pemasaran
	200.000

	Total
	37.720.000


Ratu Bakery and Cake shop

Laporan Biaya dan Hasil produksi

Tahun 2019

	Bulan
	Biaya Bahan Baku
	Gaji Karyawan
	Biaya Overhead
	Hasil produksi

	
	Bolu Chiffon Pandan
	Bolu Gulung Moca
	
	
	Bolu Chiffon pandan
	Bolu Gulung Moca

	Januari
	11.508.000
	11.500.000
	2.700.000
	3.220.500
	685
	500

	Februari
	14.168.000
	16.560.000
	2.700.000
	3.459.000
	880
	720

	Maret
	11.088.000
	12.650.000
	2.700.000
	3.254.600
	660
	550

	April
	8.064.000
	11.184.000
	2.700.000
	2.814.000
	480
	480

	Mei
	7.560.000
	10.485.000
	2.700.000
	2.792.000
	450
	450

	Juni
	15.210.000
	16450.000
	2.700.000
	3.389.000
	900
	700

	Juli
	10.985.000
	11.280.000
	2.700.000
	3.205.000
	650
	480

	Agustus
	8.400.000
	14.335.000
	2.700.000
	3.298.900
	500
	610

	September
	7.605.000
	11.328.000
	2.700.000
	2.771.000
	450
	480

	Oktober
	7.605.000
	11.328.000
	2.700.000
	3.005.000
	450
	480

	November
	8.415.000
	11.800.000
	2.700.000
	2.830.000
	495
	500

	Desember
	15.480.000
	17.850.000
	2.700.000
	3.281.000
	900
	750

	Total
	126.088.000
	156.750.000
	32.400.000
	37.520.000
	7500
	6700


Ratu Bakery and Cake Shop










Vina

Ratu Bakery and Cake shop

Laporan Produksi 

Tahun 2017-2019

	keterangan
	2017
	2018
	2019

	
	Bolu chiffon pandan
	Bolu gulung mocca
	Bolu chiffon pandan
	Bolu gulung mocca
	Bolu chiffon pandan
	Bolu gulung mocca

	Volume Produksi
	6950
	6350
	6955
	6370
	7500
	6700

	Harga Jual (Rp)
	30.000
	45.000
	30.000
	45.000
	30.000
	45.000

	Biaya Produksi (Rp)
	177.553.000
	206.127.000
	181.752.000
	211.014.000
	196.008.000
	226.670.000























