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lampiran 2. Sari Buah Paprika Merah dan Paprika Hijau (Capsicum annuum L.)
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Lampiran 3. Surat Keterangan Hasil Identifikasi Paprika Merah (Capsicum 
                       annuum L.)
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Lampiran 4. Surat Keterangan Hasil Identifikasi Paprika Hijau (Capsicum 
                      annuum L.)
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Lampiran 5. 	Skema Kerja Pembuatan Sari Buah Paprika Merah (Capsicum annuum L.)
Sampel Segar 500 g g
Filtrat
Ampas

· Dicuci 
· Dikeringkan 
· Dipotong kecil kecil
· Dihaluskan menggunakan juicer Oxone OX-867 hingga halus






· Dimasukkan kedalam vial
· Tutup dengan aluminium voil 


Sari Buah Paprika Merah





Lampiran 6. 	Skema Kerja Pembuatan Sari Buah Paprika Hijau (Capsicum annuum L.)
Sampel Segar 500 g g
Filtrat
Ampas

· Dicuci 
· Dikeringkan 
· Dipotong kecil kecil
· Dihaluskan menggunakan juicer Oxone OX-867 hingga halus






· Dimasukkan kedalam vial
· Tutup dengan aluminium voil 


Sari Buah Paprika Hijau






Lampiran 7. 	Skema Kerja Skirining Fitokimia Paprika Merah dan Paprika Hijau (Capsicum annuum L.)
0.  Uji AlkaloidSampel



· Tambahkan HCl 2N 1 mL
· Dipanaskan
· Disaring 



Filtrat





Pereaksi Bouchardat
Pereaksi Mayer
Pereaksi Dragendorff



(+) apabila terbentuk endapan coklat sampai hitam
(+) apabila terbentuk endapan putih atau kuning
(+) apabila terbentuk warna merah atau jingga






0.  Uji FlavonoidSampel



· tambahkan air panas, didihkan selama 5 menit, disaring dalam keadaan panas



Filtrat


· Tambahkan serbuk Mg
· Tambahkan HCl P



(+) apabila terbentuk warna merah, kuning, atau jingga pada lapisan alkohol








0.  Uji  Saponin
Sampel



· Ditambahkan air panas
· Didinginkan
· Dikocok kuat



Filtrat


· Ditambahkan air dikocok kuat
· Ditambahkan HCl  2N
· 




(+) apabila terbentuk buih tidak kurang dari 10 menit setinggi 1-10 cm






0.  Uji Tanin
Sampel



· Diencerkan hingga tidak berwarna



Filtrat


· Tambahkan FeCl3 10%



(+) apabila terbentuk warna biru kehitanaman atau hijau kehitaman







0.  Uji Steroida/Triterpenoid
Sampel



· Tambahkan kloroform
· Dikocok kemudian disaring



Filtrat


· Tambahkan Asetat Anhidrat
· Tambahkan Asam Sulfat P




(+) Steroid apabila terbentuk warna biru hijau
(+) Triterpenoid apabila terbentuk warna ungu sampai merah ungu






Lampiran 8. 	Skema Kerja Pengujian Aktivitas Antioksidan Sari Buah Paprika Merah 
(Capsicum annuum L.)
dilarutkan dalam          10 mL metanol
10 mg DPPH
dilarutkan dalam 10 mL metanol
10 mg sari buah Paprika Merah

Larutan Induk 1000 µg/mL

Larutan Induk 1000 µg/mL


dipipet 0,8 mL dalam 10 mL metanol


Larutan Induk 80 µg/mL


Dipipet sebanyak         80 µL ke dalam 
baris A
dipipet sebanyak 100 µL ke dalam baris A

96 Well Microplate

 
Sumur baris A (1000 µg/mL)
Sumur baris B (500 µg/mL)
Sumur baris C (250 µg/mL)
Sumur baris D (125 µg/mL)
Sumur baris E (62,5 µg/mL)
Sumur baris F (31,25 µg/mL)
Sumur baris G MeOH
Sumur baris H MeOH 
- 	Sebanyak 50 µL metanol dipipet ke baris B- H
-	Baris A dipipet 50 µL dan dimasukkan ke baris B dan seterusnya sampai baris F.
-	Baris F dipipet 50 µL, lalu dibuang.





· didiamkan selama 30 menit di ruang gelap
· diukur absorbansi larutan sampel dan absorbansi larutan DPPH pada panjang gelombang 517 nm dengan microplate reader


               




Data Absorbansi




Analisis Data 



Lampiran 9.	Skema Kerja Pengujian Aktivitas Antioksidan Sari Buah Paprika Hijau (Capsicum annuum L.)
dilarutkan dalam          10 mL metanol
10 mg DPPH
dilarutkan dalam 10 mL metanol
10 mg sari buah Paprika Merah

Larutan Induk 1000 µg/mL

Larutan Induk 1000 µg/mL


dipipet 0,8 mL dalam 10 mL metanol


Larutan Induk 80 µg/mL


Dipipet sebanyak         80 µL ke dalam 
baris A
dipipet sebanyak 100 µL ke dalam baris A

96 Well Microplate

 
Sumur baris A (1000 µg/mL)
Sumur baris B (500 µg/mL)
Sumur baris C (250 µg/mL)
Sumur baris D (125 µg/mL)
Sumur baris E (62,5 µg/mL)
Sumur baris F (31,25 µg/mL)
Sumur baris G MeOH
Sumur baris H MeOH 
- 	Sebanyak 50 µL metanol dipipet ke baris B- H
-	Baris A dipipet 50 µL dan dimasukkan ke baris B dan seterusnya sampai baris F.
-	Baris F dipipet 50 µL, lalu dibuang.





· didiamkan selama 30 menit di ruang gelap
· diukur absorbansi larutan sampel dan absorbansi larutan DPPH pada panjang gelombang 517 nm dengan microplate reader


               




Data Absorbansi



Analisis Data 





Lampiran 10.	 Alat Uji Aktivitas Antioksidan
[image: Description: D:\kti\Gambar\IMG_20180524_121102.jpg]
	96 Well Microplate Reader (Epoch Biotech)
[image: ]


96 well Microplates (Costar 3596)



Lampiran 11. Hasil Skrining Fitokimia Sari Buah Paprika Merah 

        [image: ]                          [image: ]
               Uji Flavonoid (+)                                   Uji Alkaloid (+)
[image: ]       [image: ]      [image: ]
         Uji Tanin (-)		    Uji Saponin (-)		Uji Steroid (+)









Lampiran 12. Hasil Uji Skrining Fitokimia Sari Buah Paprika Hijau
                  [image: ]         [image: ]
	Uji Flavonoid (+)	        Uji Alkaloid (+)
[image: ]       [image: ]        [image: ]
         Uji Tanin (-)	     	     Uji Saponin (-)		   Uji Steroid (+)

Lampiran 13.	Perhitungan Pembuatan dan Pengenceran Larutan Sari Buah, Vitamin C dan DPPH
1. Pembuatan dan Pengenceran Larutan Sari Buah

2.    Pembuatan dan Pengenceran Larutan Vitamin C
A. Pembuatan larutan induk Vitamin C konsentrasi 1000 

B. Pengenceran larutan induk konsentrasi 1000 menjadi larutan uji 100.
V1 .C1	= 	V2. C2
V1. 1000 µg/mL 	= 	10 mL .100 µg/mL
V1. 1000 µg/mL	= 	1000 µg/mL
V1	= 	 mL
V1	= 	1 mL 
	=	1000 μL larutan induk 
Sebanyak 1000 μL larutan induk dipipet  ke dalam labu takar 10 mL kemudian ditambahkan metanol sampai tanda batas.

1. Pembuatan dan Pengenceran Larutan DPPH
A. Pembuatan larutan induk DPPH

B. Pengenceran larutan induk DPPH konsentrasi 1000 menjadi larutan uji DPPH 80 .
V1 .C1	= 	V2. C2
V1. 1000 µg/mL	= 	10 mL .80 µg/mL
V1. 1000 µg/mL	= 	10 mL .80 µg/mL
V1	=	 mL
V1	= 	0,8 mL 
	=	800 μL
Sebanyak 800 μL larutan induk dipipet  ke dalam labu takar 10 mL kemudian ditambahkan metanol sampai tanda batas.  













Lampiran 14. 	Spektrum FT-IR Sari Buah Paprika Merah 
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Lampiran 15. 	Spektrum FT-IR Sari Buah Paprika Hijau
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Lampiran 16.	Hasil Pengujian Aktivitas Antioksidan Sari Buah Paprika Merah (Capsicum annuum L.) Dengan Konsentrasi 1000 g/mL
	Konsentrasi
	ln
	Pengulangan
	Rata-
	Absorbansi
	% 

	(g/mL)
	Kons
	1
	2
	3
	Rata 
	Sampel
	Inhibisi

	1000
	6,9078
	0,242
	0,231
	0,246
	0,24
	0,1886
	61,87

	500
	6,2146
	0,275
	0,262
	0,353
	0,297
	0,2456
	50,345

	250
	5,5215
	0,281
	0,275
	0,28
	0,279
	0,2276
	53,985

	125
	4,8283
	0,381
	0,37
	0,351
	0,367
	0,3163
	36,057

	62,5
	4,1352
	0,393
	0,398
	0,309
	0,367
	0,3156
	36,192

	31,25
	3,442
	0,412
	0,435
	0,458
	0,435
	0,3839
	22,376



	 
	Rata-Rata Absorbansi
	Absorbansi DPPH (kontrol)

	DPPH+MeOH
	0,545667
	0,494583

	MeOH
	0,051083
	





Lampiran 17. Perhitungan % Inhibisi Sari Buah Paprika Merah (Capsicum 
 		   annuum  L.)

1. Konsentrasi 1000 µg/mL



 
2. Konsentrasi 500 µg/mL


 
3. Konsentrasi 250 µg/mL


 
4. Konsentrasi 125 µg/mL


  
5. Konsentrasi 62,5 µg/mL


		
6. Konsentrasi 31,25 µg/mL


 


Lampiran 18.	Perhitungan Nilai IC50 Sari Buah Paprika Merah (Capsicum annuum L.)

	
	50	=  10,629x – 11,533
50 + 11,533 	=  10,629x
	x     =   61.533
		     10,629
	x 	= 5,789
	IC50	= anti Ln 5,789
	IC50	= 328,2532 µg/mL










Lampiran 19.	Hasil Pengujian Aktivitas Antioksidan Sari Buah Paprika Hijau (Capsicum annuum L.) Dengan Konsentrasi 1000 g/mL
	Konsentrasi
	Ln
	Pengulangan
	Rata-
	Absorbansi
	% 

	(g/mL)
	Kons
	1
	2
	3
	Rata
	Sampel
	Inhibisi

	1000
	6,9078
	0,249
	0,263
	0,224
	0,245
	0,1943
	60,725

	500
	6,2146
	0,238
	0,254
	0,285
	0,259
	0,2079
	57,961

	250
	5,5215
	0,365
	0,394
	0,384
	0,381
	0,3299
	33,294

	125
	4,8283
	0,486
	0,442
	0,428
	0,452
	0,4009
	18,939

	62,5
	4,1352
	0,433
	0,449
	0,466
	0,449
	0,3983
	19,478

	31,25
	3,442
	0,538
	0,541
	0,553
	0,544
	0,4929
	0,337



	 
	Rata-Rata Absorbansi
	Absorbansi DPPH (kontrol)

	DPPH+MeOH
	0,545667
	0,494583

	MeOH
	0,051083
	






Lampiran 20. Perhitungan % Inhibisi Sari Buah Paprika Hijau (Capsicum 
 		    annuum L.)

1. Konsentrasi 1000 µg/mL



 
2. Konsentrasi 500 µg/mL


 
3. Konsentrasi 250 µg/mL


 
4. Konsentrasi 125 µg/mL


  


5. Konsentrasi 62,5 µg/mL


		
6. Konsentrasi 31,25 µg/mL


 



Lampiran 21.	Perhitungan Nilai IC50 Sari Buah Paprika Hijau  (Capsicum annuum L.)


	
	50	=  17,796x – 60,306
	50 +  60,306   =  17,796x
	x      =   61.533
		     10,629
	x 	 =  6,198
	IC50	 = anti Ln 6,198
	IC50	= 492,8044 µg/mL


Lampiran 22.	Hasil Pengujian Aktivitas Antioksidan Vitamin C Dengan Konsentrasi 100 g/mL
	Konsentrasi
	Ln
	Pengulangan
	Rata-
	Absorbansi
	% 

	(g/mL)
	Kons
	1
	2
	3
	Rata
	Sampel
	Inhibisi

	100
	4,6052
	0,085
	0,088
	0,092
	0,088
	0,0373
	92,468

	50
	3,912
	0,101
	0,104
	0,107
	0,104
	0,0529
	89,301

	25
	3,2189
	0,184
	0,188
	0,181
	0,184
	0,1333
	73,058

	12,5
	2,5257
	0,271
	0,231
	0,252
	0,251
	0,2003
	59,511

	6,25
	1,8326
	0,408
	0,383
	0,365
	0,385
	0,3343
	32,418

	3,125
	1,1394
	0,454
	0,456
	0,447
	0,452
	0,4013
	18,871



	 
	Rata-Rata Absorbansi
	Absorbansi DPPH (kontrol)

	DPPH+MeOH
	0,545667
	0,494583

	MeOH
	0,051083
	






Lampiran 23. Perhitungan % Inhibisi Vitamin C

0. Konsentrasi 100 µg/mL



 
1. Konsentrasi 50 µg/mL


 
1. Konsentrasi 25 µg/mL


 
1. Konsentrasi 12,5 µg/mL


  


1. Konsentrasi 6,25 µg/mL


		
1. Konsentrasi 3,125 µg/mL


 





Lampiran 24.	 Perhitungan Nilai IC50 Vitamin C


	
	50	=  22,761x-4,4381
	50 +  4,4381   =  22,761x
	x     =   54,4381
		     22,761
	x 	=  2,391727
	IC50	 = anti Ln 2,391727
	IC50	= 10,9324 µg/mL

y = 10.629x - 11.533
R² = 0.9053
6.9077552789821368	6.2146080984221914	5.521460917862246	4.8283137373023015	4.1351665567423517	3.4420193761824112	61.870261162594744	50.345408593091825	53.984835720303295	36.057287278854218	36.1920808761584	22.375737152485236	Ln Konsentrasi

% Inhibisi



6.9077552789821368	6.2146080984221914	5.521460917862246	4.8283137373023015	4.1351665567423517	3.4420193761824112	60.724515585509728	57.961246840775082	33.294018534119658	18.938500421229989	19.477674810446491	0.33698399326030609	Ln Konsentasi

% Inhibisi



4.6051701859880918	3.9120230054281433	3.2188758248681979	2.5257286443082547	1.8325814637483111	1.1394342831883637	92.468407750631769	89.300758213984679	73.058129738837422	59.511373209772508	32.417860151642714	18.871103622577927	Ln Konsentrasi 

% Inhibisi
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HERBARIUM MEDANENSE
(MEDA)
UNIVERSITAS SUMATERA UTARA

JL. Bioteknologi No.1 Kampus USU, Medan — 20155
Telp. 061 — 8223564 Fax. 061 — 8214290 E-mail.nursaharapasaribu@yahoo.com

Medan, 04 Februari 2020
No. : 4959/MEDA/2018
Lamp. D=
Hal : Hasil Identifikasi
Kepada YTH,
Sdr/i : Yoenda Octavina Putri
NIM 1 182114193
Instansi : Fakultas MIPA Universitas Muslim Nusantara Al-Wasliyah

Dengan hormat,

Bersama ini disampaikan hasil identifikasi tumbuhan yang saudara kirimkan ke Herbarium
Medanense, Universitas Sumatera Utara, sebagai berikut:

Kingdom : Plantae

Divisi : Spermatophyta
Kelas : Dicotyledoneae
Ordo : Solanales

Famili : Solanaceae

Genus : Capsicum

Spesies : Capsicum annuum L.

Nama Lokal: Paprika Merah

Demikian, semoga berguna bagi saudara.

“Dr-Nursahara Pasaribu. M.Sc
NIP. 196301231990032001
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HERBARIUM MEDANENSE
(MEDA)
UNIVERSITAS SUMATERA UTARA

JL. Bioteknologi No.1 Kampus USU, Medan — 20155
Telp. 061 — 8223564 Fax. 061 — 8214290 E-mail.nursaharapasaribu@yahoo.com

Medan, 04 Februari 2020

No. : 4958/MEDA/2018

Lamp. Do-

Hal : Hasil Identifikasi

Kepada YTH,

Sdr/i : Yoenda Octavina Putri

NIM 1182114193

Instansi : Fakultas MIPA Universitas Muslim Nusantara Al-Wasliyah

Dengan hormat,

Bersama ini disampaikan hasil identifikasi tumbuhan yang saudara kirimkan ke Herbarium
Medanense, Universitas Sumatera Utara, sebagai berikut:

Kingdom :Plantac

Divisi : Spermatophyta
Kelas : Dicotyledoneae
Ordo : Solanales

Famili : Solanaceae

Genus : Capsicum

Spesies : Capsicum annuum L.

Nama Lokal: Paprika Hijau

Demikian, semoga berguna bagi saudara.

Dr. Nﬁrsahara Pasaribu. M.Sc

NIP. 196301231990032001
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