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ABSTRAK

Warna merupakan salah satu kriteria dasar untuk menentukan kualitas makanan antara lain; warna dapat memberi petunjuk mengenai perubahan kimia dalam makanan. Oleh karena itu, warna menimbulkan banyak pengaruh terhadap konsumen dalam memilih suatu produk makanan dan minuman sehingga produsen makanan sering menambahkan pewarna dalam produknya. Zat pewarna sintesis yang sering ditambahkan adalah rhodamin B, yaitu merupakan zat warna sintetik yang umum digunakan sebagai pewarna tekstil. Rhodamin B merupakan suatu pewarna sintetik yang digunakan untuk mewarnai tekstil, sering kali digunakan untuk mewarnai suatu produk makanan, salah satunya adalah jajanan pasar. Rhodamin B menyebabkan pembesaran hati, ginjal, dan limfa diikuti perubahan anatomi berupa pembesaran organ. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui apakah pada sampel permen lollipop terdapat zat pewarna Rhodamin B dan untuk mengetahui kadar Rhodamin B yang terdapat pada sampel permen lollipop.
 Penelitian ini merupakan jenis penelitian kuantitatif. Penelitian ini dilakukan untuk menghitung kadar Rhodamin B pada permen lollipop yang dipasarkan di pasar simpang limun kota Medan. Sampel permen lollipop dipilih karena sering dikonsumsi oleh pelajar. Untuk Menghitung kadar Rhodamin B dilakukan dengan metode Spektrofotometri visible dengan panjang gelombang 557,40 nm.

Berdasarkan hasil penelitian didapat persamaan linear kurva kalibrasi larutan baku Rhodamin B yaitu y = 0,4848460292 ᵡ + (-0,0002168234) dengan koefisien korelasi r = 0,997509819. Hasil perhitungan nilai kadar yang didapat dengan menggunakan rumus regresi y = 0,4848460292 ᵡ + (-0,0002168234) dan nilai r2 = 0,997537784 pada sampel permen 1 sebesar 0,0198 ± 0,0000465587 mg/g dan sampel permen 2 sebesar 0,0081 ± 0,0000465587 mg/g. Kesimpulan penelitian ini yaitu dari hasil penelitian analisis sampel menggunakan spektrofotometri visible menunjukkan bahwa sampel permen 1 dan sampel permen 2 mengandung Rhodamin B.
Kata kunci: Permen, Rhodamin B, Spektrofotometri visible.
DETERMINATION OF RHODAMIN B LEVELS IN LOLLIPOP CANDY WITH VISIBLE SPECTROPHOTOMETRY METHOD
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ABSTRACT

Color is one of the fundamental criteria for determining the quality of food; color can provide information about chemical changes occurring in food. As a result, color has a significant influence on how consumers choose food and beverage products, which is why food manufacturers frequently incorporate dyes into their products. Often, rhodamin B is added as a synthesis dye. Rhodamin B is a synthetic dye that is frequently used as a textile dye. Rhodamin B is a synthetic dye commonly used to color textiles and food products, one of which is a market snack. Rhodamin B causes liver, kidney, and lymph gland enlargement, as well as anatomical changes in the form of organ enlargement. The objective of this research was to determine whether the lollipop candy sample contains a rhodamin B dye and to determine the amount of Rhodamin B contained in the lollipop candy sample.

This was a quantitative research. This research was conducted to calculate the levels of Rhodamin B in lollipops marketed in simpang limun market in Medan city. Lollipop samples were chosen because they are often consumed by students. To calculate Rhodamin B levels are done by the visible spectrophotometry method with a wavelength of 557.40 nm.
The research's findings led to the development of a linear equation calibration curve for Rhodamin B's raw solution, ie y = 0.4848460292 + (-0.0002168234) with a correlation coefficient of 0.997509819. The content value was calculated using the regression formula y = 0.4848460292 + (-0.0002168234) and the value r2 = 0.997537784 in the sample 1 candy at 0.0198 0.0000465587 mg/g and in the sample 2 candy at 0.0081 0.0000465587 mg/g. The conclusion of this research was that the candy samples 1 and 2 contain Rhodamin B based on the results of the sample analysis using visible spectrophotometry.

Keywords: Candy, Rhodamin B, Visible Spectrophotometry
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Pada kesempatan ini penulis mengucapkan terimakasih yang sebesar-besarnya kepada ayahanda Syahrial Lubis dan ibunda Umiati sehingga penulis dapat menyelesaikan penulisan skripsi ini. 

Pada kesempatan ini penulis juga mengucapkan terimah kasih yang sebesar-besarnya kepada Bapak Dr.Ridwanto, M.Si selaku  pembimbing dan Ibu Anny Sartika Daulay, S.Si., M.Si serta Ibu apt. Rafita Yuniarti, S.Si., M.Kes selaku dosen penguji satu dan penguji dua yang telah memberi banyak masukan, saran dan bimbingan selama penelitian sehingga selesainya skripsi ini.
Pada kesempatan ini penulis juga mengucapkan terima kasih yang sebesar-besarnya kepada:

1. Bapak Dr. KRT. Hardi Mulyono K. Surbakti selaku Rektor Universitas Muslim Nusantara Al Washliyah Medan.

2. Ibu apt. Minda Sari Lubis, S.Farm., M.Si selaku Dekan Fakultas Farmasi Universitas Muslim NusantaraAl Washliyah Medan.
3. Ibu apt. Rafita Yuniarti, S.Si., M.Kes sebagai Wakil Dekan I Fakultas Farmasi Umn Al Washliyah Medan.

4. Bapak apt. Haris Munandar Nasution, S.Farm., M.Si sebagai Ketua Prodi Farmasi Fakultas Farmasi Umn Al Washliyah Medan.

5. Ibu Anny Sartika Daulay, S.Si., M.Si sebagai Kepala Laboratorium Farmasi Terpadu Universitas Muslim Nusantara Al Washliyah Medan beserta Laboran yang telah memberikan izin kepada penulis untuk menggunakan fasilitas laboratorium.
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Medan, Juni 2021





   

Penulis


Cindy Natasya Lubis



NPM. 172114069
DAFTAR ISI










Halaman
LEMBAR PERSYARATAN
i
TANDA PERSETUJUAN SKRIPSI 
ii

SURAT PERNYATAAN 
iii

ABSTRAK
iv
ABSTRACT
v
KATA PENGANTAR
vi
DAFTAR ISI 
ix

DAFTAR TABEL
xi

DAFTAR GAMBAR
xii

DAFTAR LAMPIRAN
xiii

BAB I 
PENDAHULUAN
1
1.1
 Latar belakang
1
1.2 
Rumusan masalah
3
1.3 
Hipotesa penelitian
3
1.4 
Tujuan penelitian
3
1.5 
Manfaat penelitian
3
1.6 
Kerangka pikir
4
BAB II 
TINJAUAN PUSTAKA
5

2.1 Pengertian makanan
5


2.1.1 Makanan jajanan
5


2.1.2 Bahan tambahan pangan
6


2.1.3 Ciri makanan dengan pewarna non makanan
7

2.2 
Pengertian permen
7


2.2.1 Pengertian jenis permen
10

2.3 
Pengertian zat pewarna
13


2.3.1 Pigmen & warna
13


2.3.2 Pewarna alami
15


2.3.3 Pewarna sintetis
15

2.4 
Dyes dan lakes
17

2.5 
Rhodamin B
20

2.6 
Efek terhadap kesehatan
22

2.7 
Peraturan Penggunaan zat pewarna
23

2.8 
Spektrofotometri Visible
24


2.8.1 Cara kerja spektrofotometer
26



2.8.2 Keuntungan Sspektrofotometer

26



2.8.3 Tipe-tipe spektrofotometer Visible

27



2.8.4 Prinsip spektrofotometri

28



2.8.5 Bagian-bagian spektrofotometer

28



2.8.6 Proses absorbsi cahaya pada spektrofotometri

31



2.8.7 Hukum lambert beer

33



2.8.8 Spektrum UV,VIS,UV-Vis dan IR

34

BAB III 
METODE PENELITIAN
36

3.1 
Rancangan penelitian
36
3.2 
Waktu dan tempat penelitian
36

3.3 
Alat
36

3.4 
Bahan
36
3.5 
Teknik pengambilan sampel
36
3.6 
Prosedur penelitian
37
3.6.1 
Pembuatan larutan Rhodamin B 100 µg/ml
37
3.6.2 
Penentuan panjang gelombang maksimum larutan 


Rhodamin B
 37
3.6.3 
Penentuan linieritas kurva kalibrasi
37

3.6.4 
Analisis sampel
37
BAB IV 
HASIL DAN PEMBAHASAN
39

4.1 
Hasil penelitian dan pembahasan
39
BAB V 
KESIMPULAN DAN SARAN
44

5.1 
Kesimpulan
44

5.2 
Saran
44
DAFTAR PUSTAKA
45
LAMPIRAN

47
DAFTAR TABEL
Tabel 2.1 
Zat warna sintetis yang diperbolehkan penggunaannya 
16
Tabel 2.2 
Zat warna yang dinyatakan sebagai bahan berbahaya 
17 
Tabel 4.1 
Hasil absorbansi kurva baku Rhodamin B  
40
Tabel 4.2 
Hasil perhitungan konsentrasi sampel 1
41
Tabel 4.3 
Hasil perhitungan konsentrasi sampel 2
41
DAFTAR GAMBAR
Gambar 2.1 Struktur Rhodamin B
21

Gambar 2.2 Diagram alat spektrofotometer visible (single beam)
28

Gambar 2.3 Proses penyerapan cahaya oleh zat dalam sel sampel
32

Gambar 2.4 Spektrum UV
35

Gambar 2.5 Spektrum IR
35

Gambar 4.1 Panjang gelombang maksimum
39
Gambar 4.2 Grafik hasil absorbansi kurva baku Rhodamin
41
DAFTAR LAMPIRAN
Lampiran 1. Bagan alir pembuatan larutan induk baku rhodamin B
47
Lampiran 2. Bagan alir penentuan panjang gelombang max Rhodamin B
48
Lampiran 3. Bagan alir penentuan kurva kalibrasi
49
Lampiran 4. Bagan alir analisis sampel
50
Lampiran 5. Penentuan kurva kalibrasi
51
Lampiran 6. Analisis sampel
52
Lampiran 7. Kurva kalibrasi Rhodamin B
53
Lampiran 8. Pengulangan 6x pada setiap sampel
54
Lampiran 9. Grafik kurva kalibrasi larutan baku Rhodamin B
55
Lampiran 10. Perhitungan persamaan regresi
56
Lampiran 11. Kadar Rhodamin B pada sampel permen 1
58
Lampiran 12. Kadar Rhodamin B pada sampel permen 2
62
Lampiran 13. Perhitungan statistic kadar sampel permen lollipop
67
Lampiran 14. Data distribusi t
71
Lampiran 15. Perhitungan kurva kalibrasi Rhodamin B
72
Lampiran 16. Sertifikat rhodamin B
 74
