ISOLASI DAN KARAKTERISASI KITOSAN DARI LIMBAH CANGKANG KEPITING RAJUNGAN KARANG 
(Charybdis feriatus )
YULIZAH ABIDIN MATONDANG
NPM.172114106

ABSTRAK

Kepiting merupakan salah satu komoditi perikanan Indonesia yang saat ini mengalami peningkatan produksi baik kepiting yang berasal dari usaha penangkapan di alam maupun kepiting dari usaha budidaya kepiting.Rajungan (Portunus pelagicus) merupakan salah satu komoditas ekspor sektor perikanan Indonesia yang dijual dalam bentuk kepiting rajungan beku atau kemasan dalam kaleng. Kitosan merupakan suatu polimer yang bersifat polikationik.tujuan pembuatan kitosan ini dapat digunakan sebagai pengawet alami makanan.dan untuk mengetahui proses isolasi dan karakterisasi pada kitosan.
Isolasi dan karakterisasi kitosan dilakukan dengan dua tahapan yaitu isolasi kitin dari Limbah Cangkang Kepiting Rajungan Karang (Charybdis feriatus) meliputi proses demineralisasi, deproteinasi, dan dipigmentasi, selanjutnya dilanjutkan dengan proses deasetilasi kitin menjadi kitosan. Karakterisasi kitosan yang dilakukan meliputi organoleptis, randemen, kadar air, kadar abu, kelarutan kitosan, dan derajat deasetilasi.

Data hasil penelitian menunjukkan bahwa kitosan belum berhasil terisolasi dengan baik dari limbah cangkang kepiting rajungan karang (charybdis feriatus)  dilihat dari derajat deasetilasi yang di dapat sebesar 64,00% yang dihitung berdasarkan hasil FT-IR dan memiliki gugus fungsi yang sama dengan gugus fungsi kitosan baku. Hasil karakterisasi yang didapat juga telah memenuhi syarat dari standar karakterisasi untuk kitosan yaitu memiliki warna coklat keputihan, tekstur serbuk halus, dan tidak memiliki bau, randemen kitin sebesar  59,84%, randemen kitosan sebesar 55,70%, kadar air sebesar 2,72%, kadar abu 4,6%, larut dalam asam asetat 2% namun tidak seluruhnya, dan derajat deasetilasi sebesar 64,00%.
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ABSTRACT

Crab is one of the Indonesian fishery commodities which is currently experiencing an increase in production, both crabs from fishing in nature and crabs from crab cultivation. in cans. Chitosan is a polymer that is polycationic. The purpose of making this chitosan can be used as a natural food preservative. And to determine the isolation and characterization process of chitosan.

Isolation and characterization of chitosan was carried out in two stages, namely isolation of chitin from Coral Crab Shell (Charybdis feriatus) shell waste including demineralization, deproteination, and pigmented processes, followed by deacetylation of chitin into chitosan. The characterization of chitosan included organoleptic, yield, moisture content, ash content, chitosan solubility, and degree of deacetylation.

The data from the research show that chitosan has not been isolated properly from the shell of the coral crab (charybdis feratus) as seen from the degree of deacetylation obtained by 64.00% which is calculated based on the FT-IR results and has the same functional group as chitosan raw. The characterization results obtained have also met the requirements of the standard characterization for chitosan, namely having a whitish brown color, fine powder texture, and has no odor, chitin yield of 59,84%, chitosan yield of 55.70%, water content of 2,72 %, 4,6% ash content, 2% but not completely soluble in acetic acid, and the degree of deacetylation is 64.00%.
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