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ABSTRAK

Natrium benzoat merupakan salah satu pengawet yang diizinkan penggunaanya dalam makanan dan minuman. Telah dilakukan penelitian dengan tujuan untuk mengetahui minuman bersoda mengandung pengawet natrium benzoat, mengetahui jumlah kadar natrium benzoat dalam minuman bersoda dan untuk mengetahui kadar natrium benzoat dalam minuman bersoda memenuhi syarat pemakaian maksimum menurut peraturan Kepala BPOM RI No. 36 tahun 2013.

Penelitian ini menggunakan metode spektrofotometri uv-vis. Untuk menentukan kandungan pengawet natrium benzoat, maka terlebih dahulu dilakukan uji kualitatif pada sampel dengan metode reaksi warna dan uji esterifikasi. Untuk mengetahui kadarnya menggunakan spektrofotometer UV-Vis pada panjang gelombang 269 nm dengan etanol p.a sebagai pelarut.
Hasil penelitian uji kualitatif dengan metode reaksi warna menunjukkan bahwa ketiga sampel minuman bersoda positif mengandung pengawet natrium benzoat, untuk memvalidasi hal tersebut dilakukan uji esterifikasi pada ketiga sampel dan menghasilkan bau pisang ambon yang membuktikan bahwa ketiga sampel tersebut positif mengandung natrium benzoat. Untuk uji kuantitatif menggunakan metode spektrofotometri Uv-Vis pada panjang gelombang 269 nm menggunakan etanol p.a sebagaipelarut. Hasil analisis menunjukkan bahwa kadar pengawet natrium benzoat yang dihitung  pada masing-masing sampel adalah sampel minuman bersoda a: 244,93 ± 19,9349 mg/kg. Minuman bersoda b: 65,3 ± 0 mg/kg, minuman bersoda. Minuman bersoda c: 78,6 ± 13,1291 mg/kg. Berdasarkan hasil tersebut maka dapat disimpulkan bahwa kadar natrium benzoat pada sampel A, B, dan C memenuhi syarat standar batas pemakaian maksimum yaitu tidak lebih dari 600 mg/kg.
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ABSTRACT

| Sodium benzoate is one of the preservatives that is allowed to be used in food and beverages.

Research has been conducted with the aim of knowing soft drinks containing sodium benzoate
preservatives, knowing the amount of sodium benzoate levels in soft drinks and to determine the

| sodium benzoate levels in soft drinks meeting the maximum usage requirements according to the

regulation of the Head of BPOM RI No. 36 of 2013. This research used uv-vis spectrophotometry
method. To determine the preservative content of sodium benzoate, qualitative tests are first
carried out on samples by color reaction method and esterification test. To find out the level
using a UV-Vis spectrophotometer at a wavelength of 269 nm with ethanol p.a as solvent. The
results of qualitative test research with the color reaction method showed that all three samples
of soft drinks were positive for sodium benzoate preservative, to validate this, esterification tests
were carried out on all three samples and produced the smell of ambonese bananas which
proved that all three samples were positive for sodium benzoate. For quantitative tests using the
Uv-Vis spectrophotometry method at a wavelength of 269 nm using ethanol p.a as a solvent. The
results of the analysis showed that the sodium benzoate preservative levels calculated in each
sample were soft drink samples a: 244.93 + 19.9349 mg / kg. Soft drinks b: 65.3 = 0 mg/kg, soft
drinks. Soft drinks c: 78 6= 131291 mg’kg Bated on these results, it can be concluded that





