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[bookmark: _Toc181804923]ABSTRAK
Kitosan adalah suatu polisakarida yang dihasilkan dari deasetilasi kitosan, yang sebagian besar diperoleh dari cangkang krustasea. Namun, dalam beberapa tahun terakhir, penelitian telah menunjukkan bahwa jamur tiram (Pleurotus ostreatus) dapat menjadi sumber alternatif kitosan yang lebih berkelanjutan. Penelitian ini bertujuan untuk mengeksplorasi potensi kitosan yang diekstraksi dari jamur tiram dan aplikasinya dalam industri pangan dan farmasi. 
Metode yang digunakan dalam penelitian ini meliputi ekstraksi kitosan dari jamur tiram melalui proses deasetilasi, diikuti dengan karakterisasi fisikokimia melalui analisis FTIR, Spektrofotometri UV, Karakterisasi dan Uji Antibakteri. 
Hasil menunjukkan bahwa kitosan yang dihasilkan memiliki sifat fisikokimia yang sesuai untuk aplikasi komersial. Uji biokompatibilitas menunjukkan bahwa kitosan dari jamur tiram tidak beracun dan dapat digunakan dalam formulasi produk pangan sebagai pengawet alami. Selain itu, penelitian ini juga mengeksplorasi potensi kitosan dalam sistem penghantaran obat, di mana kitosan menunjukkan kemampuan untuk meningkatkan bioavailabilitas senyawa bioaktif. Uji aktivitas antimikroba menunjukkan bahwa kitosan dari jamur tiram efektif melawan berbagai patogen, termasuk Escherichia coli. Kesimpulan dari penelitian ini menegaskan bahwa kitosan yang diekstraksi dari jamur tiram memiliki potensi yang besar sebagai bahan baku yang ramah lingkungan dalam industri pangan dan farmasi. Penelitian lebih lanjut diperlukan untuk mengoptimalkan proses ekstraksi dan mengeksplorasi aplikasi lainnya dari kitosan jamur tiram.
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ABSTRACT

Chitosan is a polysaccl-aride produced from the deacetylation of chitosan, which is
mostly obtained from the crustacean shell. However, in recent years, research has shown
that oyster mushrooms (Pleurotus ostreatus) can be a more sustainable alternative source
of chitosan. The objective of this research was to explore the potential of chitosan extracted
from oyster mushrooms and its application in the food and pharmaceutical industries.

The methods used in this study include the extraction of chitosan from oyster
mushrooms  through the deacetylation process, followed by physicochemical
characterization through FTIR analysis, UV Spectrophotometry, Characterization and
Antibacterial Test. :

The results show that the chitosan produced has physicochemical properties suitable
for commercial applications. Biocompatibility tests show that chitosan from oyster
mushrooms is non-toxic and can be used in the formulation of food products as a natural
preservative.

In addition, this study also explores the potential of chitosan in the drug delivery
system, where chitosan shows the ability to increase the bioavailability of bioactive
compounds. Antimicrobial activity tests show that chitosan from oyster mushrooms is
effective against various pathogens, including Escherichia coli.

The conclusion of this study confirms that chitosan extracted from oyster mushrooms
tential as an environmentally friendly raw material in the food and
P ‘industrie:. Further research is needed to optimize the extraction process
\pplications of oyster mushroom chitosan.
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