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KESIMPULAN DAN SARAN
5.1 Kesimpulan
1. Cangkang kerang panggang pulut (Atrina pectinata) dapat digunakan sebagai bahan baku pembuatan kitosan dengan rendemen 63,46%, bertekstur serbuk halus berwarna putih, tidak berbau, serta memiliki derajat deasetilasi sebesar 76,68% yang telah memenuhi syarat SNI 7949 Tahun 2013.
2. Kitosan isolasi dari cangkang kerang panggang pulut (Atrina pectinata) dapat dibuat menjadi larutan edible coating memberikan lapisan yang sehat dan ramah lingkungan, serta memiliki kemampuan membentuk lapisan tipis yang efektif dalam menghambat respirasi dan transpirasi pada paprika merah.
3. Edible coating kitosan dari cangkang kerang panggang pulut memberikan pengaruh signifikan terhadap mutu fisikokimia paprika merah selama penyimpanan. Pada penyimpanan 8 hari, paprika merah yang dilapisi kitosan menunjukkan mutu yang lebih baik dibandingkan dengan kontrol. Penggunaan kitosan dengan konsentrasi 9% lebih efektif sebagai edible coating dapat mempertahankan kualitas dan daya tahan paprika merah selama penyimpanan.
5.2 Saran
Diharapakan kepada peneliti selanjutnya untuk melanjutkan penelitian ini dengan penambahan ekstrak tumbuhan sebagai antioksidan dan menggunakan suhu yang bervariasi selama penyimpanan untuk memperpanjang umur simpan yang lebih lama.
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